
کــره آب شــده را با شــکر بــه 
وسلیه همزن دستی کمی هم 
می‌زنیم. تخم مــرغ و وانیل را 
اضافه کــرده ‌و هــم می‌زنیم تا 
کرم رنگ و‌ کِشــدار شــود. پودر 
کاکائو را اضافه کــرده ‌و‌ در انتها 
آرد و بکینــگ پــودر را روی مواد 
اَلــک می‌کنیــم. خمیــر آماده 
شــده را در یخچال نیم ساعت 

استراحت می‌دهیم.

بعد از خمیر بــه اندازه یک گردو 
برداشته و‌گرد می‌کنیم و داخل 
پودر قند می‌غلتانیــم و داخل 
ســینی فر که کاغذ روغــی قرار 
داده ایــم  با فاصلــه قــرار می 
دهیم. روی شــیرینی ها کمی 
آرد اَلــک میکنیــم و ســینی را 
داخل فر از قبل داغ شــده قرار 
میدهیــم تا بــه مــدت ۷ الی ۸ 
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